PRESSEAUSSENDUNG

100 Jahre Backerei Sabathiel — ,,Wir bringen Krems in Bewegung*

Krems an der Donau - Wahrend viele Backereien zusperren mussten, gibt es eine Kremser
Backerei seit 100 Jahren — mit ungebrochenem Erfolg: Backerei Sabathiel.

Das Geheimnis der Backerei liegt in ihrer Haltung:

Sabathiel ist bis heute ein Familienbetrieb — und mittlerweile fiihrt schon die vierte Generation
das Unternehmen.

Hier wird mit regionalen Zutaten gearbeitet, mit viel Handarbeit und Gefuhl. Anders als in
Industrie und Supermarkt. Und genau das macht den Unterschied —seit 100 Jahren. Und genau
so wird auch in Zukunft gebacken.

Vor allem aber ist Sabathiel ein Teil der Stadt Krems.

Eine Backerei, die fur die Menschen da ist. In der Frih. Am Abend. Und auch am Wochenende.
Viele Kremser sind mit diesem Brot aufgewachsen. Und besonders die Sauerteigbrote sind fur
viele langst ein Stuck Zuhause geworden.

Bekannt ist die Backerei in Krems vor allem fur ihr Geback, fur Sauerteigbrot mit viel Zeit und
Geschmack, fur geflillte Weckerl und guten Kaffee. Taglich werden nicht nur Kundinnen und
Kunden in den Filialen versorgt, sondern auch Betriebe, Hotels und viele Fruhstlckstische in der
Region.

Was 1926 als kleine Backerei der Familie Huber in Imbach begann, ist heute ein fixer Bestandteil
der Stadt und der Region. 1938 Ubersiedelte der Betrieb in die HohensteinstraBe. 1961
Ubernahmen Elisabeth Sabathiel, geborene Huber, und Engelbert Sabathiel die Backerei. 1990
folgte Sohn Backermeister Thomas Sabathiel. Heute zahlt die Backerei funf Filialen und rund 50
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter und ist somit ein wichtiger Arbeitgeber in der Region.

Viele Jahrzehnte, viele Herausforderungen und auch schwierige Zeiten liegen hinter dem Betrieb.
Geblieben istimmer das, wofur Sabathiel steht: gutes Handwerk, viel Einsatz, Zusammenhalt
und Mitarbeiter, die zum Teil seit Jahrzehnten im Betrieb arbeiten.

Mitzi fahrt in die Zukunft

Seit Jahrzehnten ist ein liefernder Radfahrer Teil des Logos der Backerei. Friher wurde Geback
tatsachlich mit Pferd und Fahrrad ausgeliefert. Heute ist vieles moderner geworden, geblieben
ist aber die Idee dahinter: Wir bringen das Geback zu den Menschen.



Zum 100-Jahr-Jubildum bekommt der Radfahrer Verstarkung: Mitzi. Mitzi blickt nach vorne,
motiviert und offen flr Neues. Sie steht fur das, was die Backerei heute ist — ein Familienbetrieb
mit Handwerk, Herz und Freude daran, sich weiterzuentwickeln. Heute wird mit Elektroautos
geliefert, die mit Strom aus der eigenen Photovoltaikanlage betrieben werden.

Wir bringen Krems in Bewegung

Das Jubilaum steht unter dem Motto ,,Wir bringen Krems in Bewegung® — und das ist durchaus
wortlich gemeint. Als sportliche Familie ist Bewegung seit jeher Teil des Lebens und wird auch
im Jubildumsjahr eine Rolle spielen.

Geplant sind unter ein Gewinnspiel mit sportlichen Preisen, ein groBes Mitarbeiterfest und im
Laufe des Jahres noch sportliche Events, bei denen Bewegung, Begegnung und Genuss
zusammenkommen werden.

100 Jahre Sabathiel stehen fur Qualitat, harte Arbeit, Verlasslichkeit und vor allem fur die vielen
Menschen, die hier arbeiten und gearbeitet haben.

Die Familie Sabathiel freut sich, dieses Jubilaum gemeinsam mit Krems zu feiern — und mit Mitzi
in die nachsten 100 Jahre zu radeln.



